
 

Bacon Cobb Pitas 

Prep Cook Time: 30 minutes 
 
SERVES 4 
 
Ingredients:  
Pita Bread 
1 Package Bacon 
6 hard boiled eggs, sliced 
8 oz. shredded cheese 
12 oz. sliced turkey 
1 cucumber 
Ranch dressing 
1 teaspoon salt 
 
Steps  
1.  HARD BOILED EGGS: In a medium, saucepan, cover eggs with water. Add 1 teaspoon salt 
(helps with peeling); bring to a boil; cover; remove from heat; and let sit for 20 minutes. Pour 
water off, let eggs cool. Peel and slice eggs.  
 
2. Fry bacon to desired doneness/crispiness. Drain. Cut pitas in half and open. Add bacon, sliced 
eggs, turkey, cucumbers, cheese and dressing.  
 


