
 

Enchilada Pie 

Prep Cook Time: 45 minutes 
 
SERVES 4 
 
Ingredients:  
1 lb ground beef 
14 oz. can diced tomatoes, undrained 
1 package taco seasoning mix 
½ cup chopped onion 
1 small can sliced black olives, chopped 
4‐6 large flour tortillas 
8 oz shredded Mexican blend cheese 
Shredded lettuce 
Chopped tomatoes 
Barber’s Dairy Sour Cream 
 
Steps  
1.  Brown beef; drain. Combine beef with tomatoes, seasoning, onions and olives to make meat 
sauce.  
2. Layer sauce, tortilla, sauce and cheese (3 to 6 times) in a pie plate. End with cheese on top. 
Cook at 425 degrees for 30 minutes, uncovered. 
3. Serve in wedges topped with shredded lettuce, chopped tomatoes and a dollop of Barber’s 
Dairy Sour Cream.  
 


